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(taxes et service en sus)

® .o Hors d'ceuvres de Noél
o, (olives, cornichons sucrés, carottes et céleri)
) Soupe du chef
Petite salade du chef & tourtiere traditionnelle
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REPAS PRINCIPAL

Dinde & ragout de boulettes ou Rosbif ‘o

% Accompagnés de légumes jardinieres e lo
Purée de pommes de terre blanches o

* Purée de pommes de terres farcies a la viande t
i

DESSERTS (un choix)

Profitéroles a 1'érable
Languette chocolat blanc & fraises
Gateau blanc sauce sucre a la creme p "4

Tarte au sucre ou aux pommes

Dessert de Noél
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